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Clos Uroulat
Charles HOURS
www.java-sud-ouest.fr/les-proprietes/clos-uroulat

Appelation

VDF

Couleur

Blanc

Cépages

Petit Manseng, Gros Manseng

Vendanges

Manuelles en octobre

Vinification & élevage

Vinifiée et élevée 6 mois en cuve inoxydable avec levures indigénes 

Sucre résiduel : 16 g/l Soufre : ? Acidité totale : 4,7 g/l

Caractéristiques

Une belle robe brillante
Un nez intense de fruits exotiques et agrumes
Une bouche équilibrée entre le fruit et la fraicheur. Une belle persistance aromatique et
dynamique.
Un vin « tendre » offrant un très bel équilibre en bouche.

Conseils

Apéritif, tapas, tartes, Comté, etc

Si vous souhaitez recevoir plus d’informations vous pouvez nous contacter
au 05 59 16 18 23 - bureau@java-sud-ouest.fr
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