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Château du Cèdre
Pascal & Jean Marc VERHAEGHE
www.java-sud-ouest.fr/les-proprietes/chateau-du-cedre

Appelation

VDL

Couleur

Rouge

Cépages

Malbec

Vendanges

Manuelle
Densité de plantation   4000 pieds/ha 
Rendements  35 hl/ha

Vinification & élevage

En cours de fermentation alcoolique, on effectue un mutage avec de l'alcool neutre.
Après décuvage, le vin est élevé en fûts de 500 litres de trois ans pendant un an.

Sucre résiduel : moins de 100 g/l Soufre : 0 g/l Acidité totale : 3,65 g/l

Caractéristiques

Nez complexe de mûre et de cassis, une pointe de violette, d'épices et de cacao.
La bouche est suave et veloutée avec une longueur toute en fraicheur.

Conseils

Il s'accorde parfaitement avec une terrine de foie gras, des fromages bleus, des
desserts chocolatés. Sinon à l'apéritif?

Si vous souhaitez recevoir plus d’informations vous pouvez nous contacter
au 05 59 16 18 23 - bureau@java-sud-ouest.fr
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